
मासु पसल गने व्यवसायीहरूले पालना गनुुपने मापदण्ड, २०८१ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

कावासोती नगरपालिका 

नगर काययपालिकाको कायायिय 

लिवमलददर, नविपरासी (बर्द्यघाट ससु्ता पवूय) 

 

 

२०८१ 

 

 

नगरकाययपालिकाबाट लमलत २०८१/०५/२४ मा पाररत यो मापदण्ड कावासोती काययपालिकाको लनणयय वा 

आदिे र अलधकारपत्रको प्रमालणकरण (काययलवलध) लनयमाविी, २०७५ को लनयम (४) को उपलनयम (१) 

बमोलजम प्रमालणकरण गदयछु। 

      (लििाराज पौडेि) 

प्रमखु प्रिासकीय अलधकृत 

    लमलतिः२०८१/०५/२६ 



मासु पसल गने व्यवसायीहरूले पालना गनुुपने मापदण्ड, २०८१ 

प्रस्तावनािः कावासोती नगरपालिकामा बसोबास गरेका जनताहरुको सस्तो प्रोलटनको स्रोतको रुपमा रहकेो मासिुाई 

सफा र स्वच्छ उत्पादन र लबक्रीलवतरणमा सहज बनाउन र उपभोक्तािे स्वस््य पिबुाट उत्पालदत मास ुसेवन गनय पाउने 

अलधकार साथै पि ुकल्याण सुरलित गनय वाञ्छनीय भएकािे, 

कावासोती नगरपालिका प्रिासकीय काययलवलध लनयलमत गने ऐन २०७५ दफा ४ (२) बमोलजम कावासोती नगर 

काययपालिकािे यो मापदण्ड तयार गरर िाग ुगरेको छ । 

पररच्छेद १ 

प्रारम्भभक 

१. सङ््कम्िप्त नाम र प्रारभभः  

क. यो मापदण्डको नाम “मास ुपसि गने व्यवसायीहरूिे पािना गनुयपने मापदण्ड, २०८१” रहकेो छ ।  

ख. यो मापदण्ड कावासोती नगरकाययपालिकाबाट स्वीकृत भएको लमलतबाट िाग ूहुनेछ ।  

२. पररभाषाः 

लवषय र प्रसङ्गिे अको अथय निागमेा यस मापदण्डमा,  

क. “नगरपालिका” भदनािे कावासोती नगरपालिकािाई य सम्झनु पछय ।  

ख. “पि”ु भदनािे गाई, गोरु, सााँढे बाहके भािे जातको खसी तलु्याइएको वा नतलु्याइएको बोका, भडेा, 

च्याङ्रा, सुुंगरु, बुंगरु, बाँदिे, रााँगो, खरायो वा मासकुो िालग योग्य दलेखएको भैंसी, बाख्रा, पोथी जातको 

भेंडा, च्याङ्रा, सुुंगरु, बुंगरु, बाँदिे वा खरायो सम्झन ुपछय र सो िब्दिे भािे वा पोथी जातको कुखरुा, 

हााँस, परेवा वा मासकुो प्रयोजनको िालग पालिएको अदय पिपुुंिी समते सम्झन ुपछय । 

ग. “मास”ु भदनािे मालनसिे खान योग्य पिकुो मास ुसम्झन ुपछय । 

घ. “पि ुवधस्थि” भदनािे मासुको लनलमत्त पि ुवध गनय बनाइएको घर वा ठाउाँ सम्झन ुपछय ।  

ङ. “मास ुलबके्रता” भदनािे व्यवसालयक रुपमा मास ुलबक्री गने व्यलक्त सम्झन ुपछय । 

च. “मासपुसि” भदनािे व्यवसालयक रुपमा पिकुो मास ुलवलक्र गने स्थान सम्झन ुपछय। 

छ. “िाखा” भदनािे कावासोती नगरपालिका पिपुदछी लवकास िाखा भलन सम्झन ुपछय । 

३. उदे्दश्यहरूः यस मापदण्डको उद्दशे्य दहेाय बमोलजम रहकेा छन ्। 

क. उपभोक्ताका िालग स्वच्छ र सफा मास ुउपिब्ध गराउने। 

ख. स्वस्थ पिकुो मास ुउपिब्धता बढाउने। 

ग. वातावरलणय सरसफाई र मासुको िरु्द्ता कायम राख्ने। 

प्रमालणत पाना नुं.  १ 

 



पररच्छेद २ 

बधस्थल/मासुपसल स्थापना मापदण्ड 

४. ईजाजत म्लनु पनेः  

१. कावासोती नगरपालिका लभत्र मास ु पसि गनय चाहने व्यलक्त/फमय/समहु/सहकारीिे इजाजतपत्रका िालग 

योजनाको प्रस्ताव र वडाको लसफाररस सलहत अनसुचूी–१ बमोलजमको ढााँचामा िाखा समि लनवदेन लदनु 

पनेछ ।     

२. उपलनयम (१) बमोलजम लनवदेन प्राप्त भएपलछ िाखािे सो लवषयमा आवश्यक जााँचबझु गरी सञ्चािन गनय 

लदन उपयकु्त दलेखएमा नगरपालिकािे तोलकएको दस्तरु लिई लनवदेकिाई अनसुचूी–२ बमोलजमको ढााँचामा 

व्यवसायको बलगयकरण गरर इजाजतपत्र लदन ुपनेछ ।  

३. व्यवसायको वलगयकरण अनसुचुी ३ बमोलजम हुनेछ । 

४. ईजाजतपत्र लिदााँ पेि गनुयपने कागजातहरुिः 

क. नेपािी नागररकता प्रमाणपत्रको प्रलतलिलप। 

ख. पासयपोटय साईजको फोटो २ प्रलत। 

ग. जग्गाधलन प्रमाणपत्रको प्रलतलिलप वा बहाि लबटौरी कर लतरेको प्रमाणको प्रलतलिलप। 

घ. सम्बलदधत वडा कायायियको लसफाररस र चारलकल्िा प्रमालणत सजयलमन मजुलु्का (फामयिे समदुायमा 

पानय सक्ने सकारात्मक/नकरात्मक प्रभावको लववरण सलहतको) 

ङ. सजयलमन मजुलु्कामा हस्तािर गरेका व्यलक्तको नागररकता प्रमाणपत्रको प्रलतलिलप। 

च. जग्गा भाडामा भए सो को सम्झौता पत्र (कलम्तमा ५ वषयको हुनपुने) 

छ. एकाघरको व्यलक्तको नाममा जग्गा भए मञ्जरुरनामा। 

५. पशु वध गररने स्थानको मापदण्ड 

१. पिपुदछी बध गनयका िालग छुटै्ट स्थिमा व्यवस्था गनुय पनेछ । छुट्टाछुटै्ट जातका पि ुबध गनय छुटै्ट स्थानको 

व्यवस्था गनुय पनेछ अथायत सबै पिपुदछीको बध एकै स्थानमा गनय पाईने छैन र मासपुसि साँग ै बधस्थि 

लनमायण गनय पाईने छैन । 

२.  बध गने स्थानमा भएका टेविुको सतह लखया निाग्ने लकलसमका,  

३. अचानो बाहके अदय वञे्च र टेविुको सतहमा काठ प्रयोग  नगररएको,  

४. प्रयोग गररने हलतयार, औजार तथा उपकरण लखया निाग्ने लकलसमको भ ै लनमयिीकरण (स्टेररिाइजेिन) गने 

सलुवधा भएको ।  

५.  पि ुवध गररने स्थानमा दहेायका सामरीहरु प्रयोग गनै पाइने छैनिः–  

क. तामा र सो लमलसएको ढिौट तथा क्याड्लमयम प्रयोग गररएको हलतयार तथा उपकरणहरु,  

प्रमालणत पाना नुं.  २ 

 



ख. पालिस वा इनामेि िगाइएका भाडा, हलतयार तथा उपकरणहरु,  

ग. लििा (लिड) यकु्त भाडा तथा उपकरणहरु ।  

६. पि ुवधस्थिलभत्र प्रवेि गने व्यलक्तिे व्यवस्थापनद्वारा लनधायररत पलहरन र जतु्ता (रबर बटु) िगाएर मात्र प्रवेि 

गनुय पनेछ ।   

७. ियरोग, छािा सम्बदधी रोग तथा अदय सुंक्रामक रोग िागेको व्यलक्तिाई पि ुबधस्थिलभत्र प्रविे गनय वा 

कायय गनय लदइने छैन ।  

८. पि ुवधस्थिमा पि ुवध गने कायय समाप्त भएको आठ घण्टालभत्र वध गररएको पिकुो मि, मतु्र, रगत, भतु्िा 

जस्ता खरेजाने भाग तथा फोहर मिैा उपयकु्त तरीकािे हटाउने, नष्ट गने वा तह िगाउने कायय गनुय पनेछ ।   

९. पि ुवधस्थिलभत्र काम गने व्यलक्तको प्रत्येक छ/ छ मलहनामा स्वास््य परीिण गराई लनरोलगताको प्रमाणपत्र 

िाखा समि पेि गनुय पनेछ ।  

१०.  पि ुवध गने स्थानको भईु सलजिैसाँग सफा गनय सलकने, पानी नजम्ने र नसोस्ने लकलसमिे पक्की गरी लनमायण 

गररएको,   

११.  पि ुवध गने स्थानमा बालहरबाट कुनै जनावर पस्न नसक्ने व्यवस्था लमिाइएको,   

१२.  वध गररएको पििुाई भणु्ड्याएर छािा काढ्ने र मास ुसफा गने सलुवधा भएको,  

१३.  स्वच्छ पानीको सलुवधा भएको,  

१४. पि ुवध गने स्थानबाट लनस्कने फोहर मिैा वातावरणिाई असर नपने गरी तह िगाउने व्यवस्था भएको,  

१५. उपयकु्त छाना भएको ।  

१६. पि ुबधस्थि साँग ैबालहरबाट ल्याईएका पि ुराख्ने स्थान (Lairage)  लनमायण गनुयपनेछ ।   

पररच्छेद ३ 

मासु म्वके्रता र पसलले पालन गनुुपने मापदण्ड 

६. मासु म्बके्रताले देहाय बमोम्जमका शतु पालन गनुु पनेछः–   

क. आफ्नो पसिबाट लबक्री गररने मास ुस्वस्थ पिबुाट उत्पादन गरेको हुन ुपने,   

ख. मासमुा पानी छकय न वा मास ुपानीमा डुबाउन वा पानीमा लभजाइएको कपडािे छोप्न नपाइने,   

ग. मास ुझणु्ड्याउुंदा छाना, लभत्ता, भईु वा खम्वामा नछोइने गरी झणु्ड्याउन ुपने,  

घ. मास ुतौिने ढक तराजहुरु अदय वस्त ुवा भईुमा िसपस नहुने गरी राख्न ुपने,   

ङ. प्रयोग नभएको अवस्थामा अचानो तथा टेबिु सफासाँग रहने गरी छोप्न ुपन,े   

च. मासकुो आकषयण बढाउन वा मास ुसड्नबाट बचाउन कुनै प्रकारको रुंग, औषलध वा रसायन प्रयोग नगने,  

छ. वध गररएको पिकुो लभत्रयाुंि, आदरा भुुंडी, टाउको, खटु्टी, रलक्त जस्ता भाग मास ुपसिमा नै राखी लबक्री गनय 

चाहमेा माससुाँग िसपस नहुने गरी अिग्ग ैराखी लबक्री गनय पने,   

प्रमालणत पाना नुं.  ३ 

 



७. मासु म्बक्री गने पसल देहाय बमोम्जम म्नमाुण गररएको हुनु पनेछः–  

क. लबक्री कि पानी नजम्ने र नसोस्ने गरी सलजिैसाँग सफा गनय सलकने र चरा, लकरा, मसुा प्रबेि गनय नसलकने गरी 

बनाइएको,   

ख. पसिको लभत्ता पक्का खािको र सलजिैसाँग सफा गनय सलकने तथा लसलिङ धिुो मिैो नखस्ने र पानी 

नतलप्कने गरी बनाइएको,  

ग. तौि गनयको िालग प्रयोग हुने तराज ुझणु्ड्याइएको वा अिग्ग ैटेबिुमा रालखएको र पयायप्त स्थान भएको,  

घ. खरे गएको मासकुा टुक्रा, तरि पदाथय वा अदय पदाथय सहज लकलसमिे तह िगाउने व्यवस्था लमिाइएको, 

ङ. मास ुराख्ने टेबिु वा दराज लकरा वा धिुो पस्न नसक्ने गरी जािी वा लििा िगाइएको र जलमनभददा कम्तीमा 

पचास सेदटीलमटर उचाई भएको । 

च. मास ुपसिमा अलत आवश्यक लस्टि टेविु र लिज उपकरण वाहके वाकस, दराज, पिङ िगायत अदय कुनै 

पलन सामान राख्न पाइने छैन ।   

छ. मास ुपसिमा लडप लिजको अलनवायय व्यवस्था हुनु ्पनेछ । 

ज. लबलक्र गररने मासुको प्रकार अनसुार छुट्टाछुटै्ट लिज, काट्ने औजार, अचानो र तराजकुो व्यवस्था हुनपुनेछ। 

झ. मास ुपसिको नाम खिेुको वोडय, दताय प्रमाण पत्र, पान नुं र दलैनक मलू्य सचूी टााँस गरेको हुन पनेछ ।     

पररच्छेद ४ 

मासु ओसारपसार गदाु पालन गनुुपने मापदण्ड 

८. मासु ओसार पसार गदाु ओसार पसार गने साधन देहाय बमोम्जमको हुनु पनेछः–  

१. मास ुओसार पसार गने साधनको लभत्री भागमा प्रयोग गररएको सबै सामरीहरु लखया निाग्ने, लचल्िो सतह 

भएको, पानी नसोस्न,े सलजिैसाँग सफा गनय सलकने र लनिःसुंक्रमण गदाय प्रयोग गररने रसायनिे कुनै असर नपन े

खािको भएको,   

२. मास ुओसार पसार गने साधनमा जलडत झ्याि ढोकाहरु राररीरी बदद गनय सलकने लकलसमको भएको,   

३. मास ुओसार पसार गनुयपने अवलधभर आवश्यक तापक्रम लमिाएर राख्न सलकने लकलसमको भएको,   

४. मास ु ओसार पसार गदाय मासु राख्न प्रयोग हुने भाुंडोको लभत्री भाग, औजार तथा उपकरण सफा र लखया 

निाग्ने भएको ।   

९.  मासु ओसार पसार गदाु देहाय बमोम्जमको व्यवस्था म्मलाइएको हुनु पनेछः–  

१. मासकुो ओसार पसार खलु्िा रुपमा गनय नपाइने,   

२.  माससुाँग आदरा भुुंडी, लभत्रयाुंि, टाउको, खटु्टी जस्ता पदाथय ओसार पसार गनुय परेमा मासुसाँग िसपस नहुने 

गरी अिग अिग बदद गरी िैजान ुपने,   
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३. मास ुओसार पसार गररने साधन मास ुराख्न ुअलघ लनिःसुंक्रमण गररएको हुन ुपने, 

४. ओसार पसार हुने मासकुो कुनै पलन भाग जलमन वा खिुा ठााँउमा नछोइएको र अदय कुनै वस्तबुाट दलुषत 

नभएको हुन ुपने,   

५. मासकुो ओसार पसारमा प्रत्यि सुंिग्न रहने व्यलक्त ियरोग वा अदय सुंक्रामक रोग िागकेो हुन नहुने । 

पररच्छेद ५ 

म्वम्वध 

१०. म्नःसंक्रमण गनुु पनेः पि ु वधस्थि र मासपुसि प्रत्येक लदन अनुसचूी–४ मा उल्िेख भए बमोलजमको 

लनिःसुंक्रमणजदय रसायन प्रयोग गरर गनुय पनेछ । 

११. मासु म्बक्री गने नपाइनेः  

१. दफा २ को खण्ड (क) मा उलल्िलखत पि ुबाहके अदय पिकुो मास ुलबक्री गनय पाइने छैन ।  

२. रोग िालग वा निागी कािगलतिे मरेको पिकुो मास ुलबक्री गनय पाइने छैन ।  

३. छािा सलहतको मास ुलबक्री गनय पाइने छैन । तर पुंिी, सुुंगरु, बुंगरु वा बाँदिेको मास ुर पिकुो जात लचनाउन 

आवश्यक पने जलत लहस्साको मास ुवा पिकुो टाउको वा खटु्टा छािा सलहत लबक्री गनय यस दफािे बाधा 

पयुायएको मालनने छैन । 

१२. म्मसावट गरी मासु म्बक्री गनु नहुनेः 

१. एक जातको पिकुो मासिुाई अको जातको पिकुो मास ु हो भनी वा एक जातको पिकुो मास ु र अको 

जातको पिकुो मास ुलमसावट गरी लबक्री गनय पाइने छैन ।  

२. मासकुो स्वाभालवक गणु वा स्वाद पररवतयन गने वा तौि बढाउने गरी कुनै पदाथय मासमुा लमसाई लबक्री गनय 

पाइने छैन । 

१३. मासुपसलको स्वरुपः नयााँ मासपुसि लनमायण गदाय अनसुचुी ५ बमोलजमको ढााँचामा लनमायण गनुयपनेछ । 

१४. बधस्थथलको स्वरुपः नयााँ बधस्थि लनमायण गदाय अनसुचुी ६ बमोलजमको ढााँचामा लनमायण गनुयपनेछ । 

१५. दण्ड सजायः नेपाि सरकारिे जारी गरेको मिुकुी सुंलहता ऐन २०७४, पि ु ढुवानी मापदण्ड २०६४, पि ु

बधिािा तथा मास ुजााँच ऐन २०५५ र लनयमाविी २०५७ अनसुार हुनेछ। 

१६.  ऄनुगमन तथा म्नररिणः कावासोती नगरपालिका पिपुदछी लवकास िाखािे अनुगमन तथा लनरीिण गनेछ ।  

१७. यस मापदण्डमा उल्िेख भएका व्यहोराहरू यसै बमोलजम र नभएका सतय वा व्यहोराहरू प्रचलित काननु बमोलजम 

हुनेछ ।  

१८.  यस मापदण्डको व्याख्यामा कुनै लर्द्लवधा भएमा नगरपालिकाको व्याख्या अलदतम हुनेछ ।  

१९.  यो मापदण्ड नगरपालिकािे आवश्यकता अनसुार सुंिोधन गनय सक्नेछ । 
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ऄनुसुची – १ 

मासु पसल सञ्चालन गनुको लाम्ग म्दइने दरखास्त फाराम 

श्री प्रमखु प्रिासकीय अलधकृतज्य ू        लमलतिः 

कावासोती नगरपालिका। 

 

लवषयिः मास ुलबक्री पसि राख्न इजाजत पााँउ बारे। 

 

मिैे/हामीिे लनम्न ठेगानामा मास ु लबक्री गने पसि स्थापना गरी सञ्चािन गनय िागकेो हुाँदा सो काययको िालग 

इजाजतपत्र पाउुंन यो लनवदेन पेि गरेको छु/ छौ । प्रचलित काननू तथा मास ुपसि गने व्यवसायीहरूिे पािना गनुयपने 

मापदण्ड, २०८१ को पररलध लभत्र रही काम गनेछु/ छौ।  

लनवदेकको– 

नामिः 

सहीिः 

ठेगानािः 

मास ुपसि रालखने ठाउाँको ठेगानािः 

प्रदिेिः 

लजल्िािः 

वडा नुं. 

लबक्री गररने मासुको लकलसमिः 
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ऄनुसुची – २ 

मासु पसल सञ्चालन गने इजाजतपत्र 

पत्र सुंख्यािः 

दताय नुं. 

 

तपाई श्री /श्रीमती . . . . . . .. . .. . . .. िाई मास ुपसि गने व्यवसायीहरूिे पािना गनुयपने मापदण्ड,२०८१ बमोलजम 

यो इजाजतपत्र प्रदान गररएको छ । उक्त मापदण्डको अधीनमा रही मास ुपसिको सञ्चािन गनुय 

होिा । 

(१) मास ुपसिको नाम र ठेगानािः 

(२) सञ्चािनकतायको नामिः 

(३) ठेगानािः 

(४) बाबकुो नामिः 

(५) बाजकेो नामिः 

(६) लबक्री गररने मासुको लकलसमिः 

(७) सहीिः 

(८) औठाको छाप 

 

 

  

 (९) इजाजतपत्र पाउनेको फोटो/ सुंस्था भए छापिः                                  

इजाजतपत्र लदने अलधकारीको– 

सहीिः 

नामिः 

पदिः 

कायायियको छापिः 

 

दाया बायााँ 
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ऄनुसुची – ३ 

व्यवसायको बम्गुकरण 

क्र.स. व्यवसायको बलगयकरण 

 

पुाँजी दयनुतम पवूयधार कैलफयत 

१ सानो २ िाख भददा कम  छुटै्ट बधस्थि 

 लडप लिज सानो 

 कुनै एक पिकुो मात्र मास ु

लवलक्रलवतरण 

 

 

 

२ मध्यम २ दलेख २० िाख 

सम्म 

 छुटै्ट बधस्थि 

 लडप लिजिः २ वटा ठुिो 

 कुनै दईु वा सो भददा बलढ 

पिकुो मास ुलवलक्रलवतरण 

 Packing र Frozen मास ु

लवलक्र गरेको 

 

 

३ ठुिो २० िाख भददा 

मालथ 

 छुटै्ट बधस्थि 

 लडप लिजिः २ भददा बलढ ठुिो 

 कुनै दईु वा सो भददा बलढ 

पिकुो मास ुलवलक्रलवतरण 

 Packing र Frozen मास ु

उत्पादन र लवलक्रलवतरण 

 मास ुर मासजुदय अदय उत्पादन 

गरेको 
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ऄनुसुची – ४ 

पशु वधस्थल तथा मासुपसल म्नःसंक्रमण गने म्वम्ध 

लनिःसुंक्रमण गदाय लनिःसुंक्रमण गररने बस्तकुो प्रकृलत हरेी दहेायको कुनै रासायलनक वा भौलतक लवलध प्रयोग गनुय पनेछ– 

१. चनु – पानीमा २० प्रलतितको घोि । 

२. सोलडयम काबोनेट – पानीमा ५ दलेख ८ प्रलतितको घोि । 

३. सोलडयम हाइड्रोक्िोराइड – पानीमा १ दलेख ५ प्रलतितको घोि । आवश्यक परेमा 

५ प्रलतितको चनुको घोि समेत लमिाएर प्रयोग गनय सलकनेछ । 

४. लफनोलिक एलसड – पानीमा ३ दलेख ५ प्रलतितको घोि । 

५. लफनोलिक एलसड दर सल्फयरुरक एलसडको सलमश्रण भएको घोि – एक लिटर 

पानीमा पचास लमलिलिटर सलमश्रणको घोि । 

६. फमायलिन – ४० प्रलतितको फमायलिन झोििाई पानीमा ५ प्रलतितको घोि । 

७. सोलडयम हाइपोक्िोराइड – पानीमा १ दलेख ३ प्रलतितको घोि । 

८. पाराबैजनी लकरण (अल्राभायोिेट िाइट) – कम्तीमा िगातार दईु घण्टा प्रयोग । 

९. आगोको ताप – ब्िो ल्याम्पको प्रयोग । 

१०. अटोक्िेभ वा पानीमा उमािेर । 

रष्टव्यिः लनिःसुंक्रमणका उपिब्ध अदय उत्पादनकहरु अवस्था हरेी प्रयोग गनय सलकनेछ । 
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ऄनुसुची – ५ 

मासु पसलको स्वरुपः 
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ऄनुसुची – ६ 

पशु बधस्थलको स्वरुप 

jw:ynsf] :j?k

�   , 

6fpsf] 

6'qmfpg] / 

5fnf 

lgsfNg]

laqmL sIf-

yf]s  v'b|f_

lr:ofg sIf

B
D

A

klxnf] 

!@ 306f cf/fd 

sIf 3f+; bfgfkfgL 

v'jfpg x'g]

# $

@

df/ xfGg] / /ut 

lgyf]g]{ :yfg  

k|lt kz' cfjZos

afv|f,e]8f / a+u'/ M 

)=^^ ju{ dL6/ 

/f+uf M@=@ ju{ dL6/

!=u bf]>f] !@ 306f

cf/fd sIf kfgL dfq

v'jfpg]

k|lt kz' :yfg

e]8fafv|f / 

a+u'/ M )=&% ju{{{{{{{{{{{dL6/

/f+uf M  #      ,,

!=s

d'Vo jwzfnfsIf

!=leqof+; lgsfNg]======

@=df;' lg/LIfsn] hfFRg

#=clGtd kvfNg]==

$ =5fk nufpg]==========

%= =rfx] cg';f/ 6'qmfpg]

%s

^

C

Zff}rfno

Nf'ufkm]g]{ 

sIf

Kf|of]uzfnfDff;' lg/LIfssf]        

sfof{no

& *

( !)

E
ljdf/L kz' /fVg] :yfg

!=v

cfktsflng jw sIf

Footbath K|fj]zåf/

kz'  k|j]zåf/
lgsf;Låf/

–%b]lv$=%+C
%v

l8lk|mh

F

 

प्रमालणत पाना नुं.  ११ 

 

नगरकाययपालिकाबाट लमलत २०८१/०५/२४ मा पाररत यो मापदण्ड कावासोती काययपालिकाको लनणयय वा 

आदिे र अलधकारपत्रको प्रमालणकरण (काययलवलध) लनयमाविी, २०७५ को लनयम (४) को उपलनयम (१) 

बमोलजम प्रमालणकरण गदयछु। 

      (लििाराज पौडेि) 

प्रमखु प्रिासकीय अलधकृत 

    लमलतिः२०८१/०५/२६ 


